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BEPRQIECQ SK
VSEOBECNE BEZPECNOSTNE POKYNY

VAROVANIE pred popalenim!

» Dbajte na to, aby gril stal na rovnej a ohnovzdornej ploche, ktord nie je zo skla
alebo plastu.

* POZOR! Tento gril sa velmi zahreje a pocas prevadzky s nim nesmiete pohybovat!

* Pri grilovani alebo nastavovani ventila¢nych otvorov a pri pouzivani kominového
Startéra vzdy pouzivajte rukavice na grilovanie.

 Pri priprave pokrmoyv, nastaveni otvorov, prikladani uhlia a pouzivania teplomeru
alebo poklopu vzdy pouzivajte rukavice na grilovanie.

* Pouzivané rukavice na grilovanie musia vyhovovat predpisu o osobnych
ochrannych prostriedkoch (kategoéria Il vzhladom na tepelnd ochranu,
napr. DIN-EN 407).

* Pouzivajte na grilovanie iba grilovacie drevené uhlie alebo grilovacie drevené
brikety, ktoré boli schvalené podla DIN EN 1860-2.

» Potraviny vkladajte az vtedy, ked uhliky nehoria plamenom, ale je na nich biela
vrstva popola.

* Pouzivajte grilovacie naradie s dlhymi drzadlami odolnymi proti teplu.
* Pred cistenim nechajte gril Uplne vychladnut.

« VYSTRAHA! K zapalovaniu & opatovnému zapalovaniu nepouzivat lieh ani benzin!
Pouzivat len podpalovace v sulade s EN 1860-3!

* Drevené uhlie nikdy nehaste vodou.

NEBEZPECENSTVO pre deti a doméce zvierata!
* Horuci gril nenechavajte nikdy bez dozoru.
* POZOR! Zamedzte pristup detom a domacim zvieratam!

VAROVANIE nebezpecenstvo otravy oxidom uholhatym!
* Nepouzivajte v uzavretych priestoroch!
VYSTRAHA! Nepouzivajte gril v uzavretych alebo obyvanych priestoroch,

ako su domy, stany, karavany, obytné vozy, lode. Nebezpecenstvo fatalnej otravy
oxidom uholnatym.
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Pred prvym pouzitim tohto vysoko kvalitného grilu PROTECO si, prosim starostlivo
precitajte tento ndvod na montaz a pouzitie. Rychlo zistite: Montdz a manipulacia
su lahké a jednoduché.

POUZITIE NA STANOVENY UCEL

Tento gril je dovolené pouzivat vyhradne na pripravu potravin vhodnych na grilovanie.
Sucasne musia byt resSpektované vsetky pokyny tohto navodu.
Len na sukromné pouzitie!

VSEOBECNE POKYNY K USPESNEJ MONTAZI

Starostlivo si precitajte montazny navod a dodrzujte bezpecnostné pokyny.

Na zostavenie grilu si nechajte dostatok ¢asu. Vopred si pripravte rovnu pracovnu
plochu s velkostou dvoch az troch stvorcovych metrov. Vyberte gril z obalu!
Vsetky diely a potrebné naradie si polozte na dosah ruky. Nezabudnite, prosim:
Vsetky skrutkové spoje utiahnite az po dokonéeni montaze. Inak méze dbjst

k neziaducemu pnutiu.

POKYNY PRE BEZPECNU PREVADZKU GRILU

Gril musi byt umiestneny na stabilnom a bezpec¢nom povrchu. Neprevadzkujte
v uzavretych priestoroch ani pod pristreskami.

Pouzivajte iba bezpecné podpalovace, ktoré spifhaju poziadavky EN 1860-3.
Maximalne mnozstvo dreveného uhlia je 0,6 kg.

Gril by mal byt zahriaty a palivo by malo byt zeravé najmenej 30 minut pred prvym
pouzitim.

ZAPALENIE PALIVA
VAROVANIE pred popalenim!

Pri zapalovani benzinom alebo liehom méze v dosledku vzplanutia déjst
k nekontrolovanému vyvinu tepla. Pouzivajte iba bezpecné podpalovace
- napriklad podpalovace splnajuce normu EN 1860-3.

1. Pouzite kvalitné drevené uhlie, brikety a pevny podpalovac, pripadne systém
pre podpal drevenych uhlikov ¢&i brikiet.
2. Navrstvite ¢ast dreveného uhlia respektive brikiet do ohniska.

3. Zapalkou zapalte jeden az dva kusky pevného podpalovaca.
Vlozte ich na pripravenu vrstvu dreveného uhlia respektive brikiet.

4. Kusky pevného podpalovaca nechajte 2 az 4 minuty horiet. Potom ohnisko
pomaly naplite drevenym uhlim respektive briketami. ReSpektujte objem!
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5. Po cca 15 az 20 minutach sa hore vytvori biely popol¢ek. Je dosiahnuté
optimalneho stavu rozzhavenia. Teraz pomocou vhodného kovového naradia
rovnomerne rozdelte palivo v ohnisku.

6. Vlozte namasteny grilovaci rost a za¢nite s grilovanim.

CISTENIE / UDRZBA
Varovanie pred popalenim!

Pred cistenim nechajte gril uplne vychladnut. K rychlemu schladenie grilu nikdy
nepouzivajte vodu. Mohlo by dbjst k popaleniu alebo obareniu.

Na udrzanie pekného vzhladu je prirodzene nutné gril obcas vydistit.
Nepouzivajte drétenky.

1. K normalnemu cCisteniu staci handri¢ka a voda s beznym prostriedkom
na umyvanie riadu.

2. Ak su emailované diely silnejsie znecistené, pouzite bezny cistiaci prostriedok
na email (rdru na pecenie). Dodrzujte pokyny vyrobcu pouzivaného cistiaceho
prostriedku.

3. Grilovaci rost umyte prostriedkom na riad a vycistite ho nerezovym cistiacim
vankusikom.

POKYNY NA OCHRANU ZIVOTNEHO PROSTREDIA A OPATRENIA PRI LIKVIDACII
Pri prevadzkovani grilu a pri likvidacii odpadu dbajte na Cistotu a bezpecnost.

Zvysny odpad zasadne odneste do kovovych nadob respektive nadob z nehorlavych
materiadlov pripravenych na tento Ucel.

Na likvidaciu platia miestne predpisy.

ZARUKA

Na tento gril poskytujeme dvojro¢nu zaruku, ktora zac¢ina dhom kupy. Zaruka zahfna
vady v spracovani a chybné diely.
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KROK 1

Pripevnite jeden drziak (2) k dvom vystuznym
kruhom (1). Pripevnite drziak ku kazdému kruhu
pomocou 8 skrutiek (A) a 8 matic (B).

KROK 2

Pokracujte s pripevinovanim ostatnych drziakov
ku kruhom zarovnanim otvorov na skrutky

a naslednym vlozenim skrutiek (A) a ich
upevnenim pomocou matiek (B). Vid vysSie
uvedeny obrazok..

KROK 3
Nasledne viozte ohnisko (5), dosku na uhlie (4)
a mriezku na grilovanie (3). Vid nizSie uvedeny
obrazok.
KROK 4

Na uchytenie rukovati (7) k veku zarovnajte otvory
v rukovati s predmontovanymi skrutkami na veku.
Rukovét (7) zaistite pomocou 4x matic.

KROK 5
Umiestnite gril na stojan tak, aby spodny vetraci
otvor nebol blokovany.

Ked je gril bezpecne postaveny na stojane,

uistite sa, Zze je v rovine pomocou vodovahy.

Gril je teraz pripraveny na pouzitie. Pred pouzitim
sa uistite, ze gril je pevne zmontovany.
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HASENIE

Na uhasenie ohna v grile - neprikladajte palivo a zatvorte vsSetky vetracie otvory
a veko tak, aby mohol ohen prirodzene vyhasnut. Na hasenie nepouzivajte vodu,
pretoze by mohlo dojst k poskodeniu grilu.

UDRZBA
Utiahnite skrutky na kruhoch a pravidelne mazte panty na veku grilu.

INFORMACIE K ZAPALOVANIU, POUZITIU A STAROSTLIVOSTI

» Dbajte na to, aby bol gril trvalo umiestneny na rovnom, zarovnanom, tepelne
odolnom nehorlavom povrchu, mimo horlavych predmetov.

* Dbajte na to, aby gril mal minimalne 2m volného miesta nad sebou a aby mal
minimalnu vzdialenost 2 m od inych okolitych predmetov.

» Ak chcete zapalit ohen, umiestnite noviny a tenké kusy dreva do spodnej ¢asti grilu.
Potom umiestnite jednu alebo dve hrstky dreveného uhlia na noviny.

« UPOZORNENIE - Nepouzivajte benzin, plyn, zdpalné tekutiny, alkohol alebo

iné podobné chemikalie pri zapalovani alebo ak ohen zhasne.

» Otvorte spodny ventilacny otvor a papier zapalte pomocou zapalovaca
alebo pomocou zapaliek. Ak sa ohen chytil, nechajte spodny otvor a veko otvorené
asi 10 minut na vytvorenie malého |16zka uhlia.

» Odporuca sa, aby ste neprihadzovali a neotacali uhlie hned po tom, ako sa zapali.
To umoznuje, aby drevené uhlie bolo mozné spalovat rovnomernejsie a efektivnejsie.

¢ Pri manipulacii s hordcou keramikou alebo povrchmi, na ktorych sa vari, vzdy
pouzivajte ziaruvzdorné rukavice.

* Pokyny na varenie su uvedené nizsie v zavislosti od teploty a trvania.

DOPLNENIE PALIVA

Pri uzavretych vetracich otvoroch zostava gril horuci niekolko hodin. Ak budete
potrebovat dlhsi ¢as varenia (napr. pri peceni celého kurcata alebo pri pomalom
udeni), moze byt potrebné pridat dalSie uhlie. Staci pridat dalsie uhlia a pokracovat.
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SPRIEVODCA TEPLOTAMI VARENIA

Druh Cas Horny Dolny
mésa varenia otvor otvor

Pomalé varenie / idenie (110° - 135°C)

Hovéadzi 2 hodiny

hrudnik na 500 g

Bravcové 2 hodiny 0

maso na 500 g Q o _
Celé kura 3-4 hodiny 0“

Rebra 3-5 hodin

Pecienka do 9 hodin

Gril / pe¢enie (110° - 135°C)

Ryby 15-20 min

Bravcova )

panenka 15-30 min

Kuracie kusky | 30-40 min Q 0

Celé kurca 30-45 min (&> -
Jahnacie 11,5 hodin 4 Q

kolienko

Rebra 2-4 hodlny

Pecienka 2-5 hodin

Prudké opecenie (260° - 370°C)

Steaky 5-8 min

Bravcové ) 0
Pecienka 6-10 min 0Q

Pecienka 6-10 min

Poznamka: Cierna = zatvorena / bild = otvorena
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Vyrobca: PROTECO néfadi s.r.o.
Radlicka 2487/99, 150 00 Praha 5
Ceska republika, ICO: 47453630

Dodavatel’ pre Slovensku republiku:

PROTECO naradie s.r.0.
Blagoevova 9, 851 04 Bratislava — Petrzalka, ICO: 50 635 875

Oznacenie vyrobku: 62.22-GK-32 gril keramicky 32 cm PROTECO
Typ: AU13

Vyrobok: spiiia vetky prislusné ustanovenia technickych predpisov, tj Predmetnych smernic Eurépskych
spolocenstiev.

Pri posudeni zhody boli pouZité nasledovné normy:

EN 1860 - 1:2013

Posiidenie zhody bolo vydané na zaklade skuSok vykonanych skiSobiiou: SGS Xianhong Road,
XiangAn Ind. Zone, Xiamen, Fujian, province, China.

Vydané na ziklade certifikatov a reportov : XMHL17060031900T.

Posledné dvoj¢islie roku v ktorom bolo oznacenie CE na vyrobok umiestnené: 21

Osoba poverena kompletaciou technickej dokumentacie: Libor Knap
Podbiezi 63 )
51803 S

V Bratislave 30.11.2020 i

Libor Knap

1,50natel spolocnostl
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SK
ZARUCNI LIST / ZARUCNY LIST / GARANTIESCHEIN

Razitko a podpis prodejce / Pediatka a podpis predajcu / Handlersstempel und Unterschrift:

Datum prodeje / Datum predaja / Verkaufsdatum: ...........cccoeviiiiiiiiiie e

Zaznamy o provedenych opravach (datum, podpis):
Zaznamy o vykonanych opravach (datum, podpis):
Bemerkungen lber vorgenommenen Reparaturen (Datum, Unterschrift):
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